
lutter contre la faim, prévenir la mal-
nutrition et promouvoir une alimen-
tation saine. 
Pour les mamans c’est une assurance
car elles savent que leurs enfants
mangent à midi et qu’ainsi elles sont
déchargées et en même temps elles
sont conscientes que cette cantine
permet à leurs enfants d’avoir une
scolarité normale. 
Grâce à cette cantine, nous n’avons
que peu d’abandon scolaire et les ré-
sultats de cette année ont été encou-
rageants puisque 12/13 ont été reçus
au Certificat d’Etudes et passent en
6e et 3/3 ont eu leur brevet et conti-
nuent au lycée en seconde. Le pas-

sage en classe supérieure pour ceux qui n’ont pas eu à se
présenter aux examens officiels est de 75% 
C’est dans ce grand projet qui touche les plus pauvres, ceux
qui sont laissés pour compte que cheminent ensemble l’AIC et
MADIA. 
Un très grand remerciement est adressé à MADIA et à ses adhérents
pour leur aide précieuse à la cantine de l’AIC.

UNE PRÉOCCUPATION ANCIENNE

Depuis 2015 MADIA accompagne
l’AIC Fianarantsoa pour sa cantine.
En effet l’AIC, dès sa création en
1990, est engagée dans la scolarisa-
tion d’enfants issus de milieux dé-
favorisés. Cependant, ces enfants
allaient à l’école le ventre vide et les
volontaires AIC de l’époque ont
vite pallié à cette situation en ins-
taurant une cantine. Ce repas pris à
cantine est souvent le seul repas
consistant de la journée pour la ma-
jorité de ces enfants. 

ACTION DE MADIA

140 enfants bénéficient de l’aide annuelle de MADIA pour
acheter du riz, des légumes frais ou secs, de l’huile. Cette aide
a pour but de favoriser la capacité d’apprentissage puisque
nous prenons les enfants dès l’âge de 5 ans. Le préscolaire est
payant en ville et les familles nécessiteuses ne peuvent pas y
envoyer leurs enfants. L’AIC reçoit donc 30 enfants pour 1
année d’éveil au foyer, une éducatrice formée pour le présco-
laire assure cet apprentissage. 

L’ORGANISATION DE CHAQUE JOUR

Deux cuisinières et une aide assurent la cuisson des repas 5
jours/semaine. MADIA a rénové la cuisine et la salle de pré-
paration et a également repeint le réfectoire. Dès 11h30, les pe-
tits du préscolaire sont servis, ensuite ceux qui entrent à 12h30
à l’EPP2 puis viennent ceux qui sortent de l’école à 12 heures
et un troisième service est pour les classes secondaires ; le der-
nier service est pour les élèves de l’ESC3. 

CETTE ACTION PERMET DE FAIRE DES PAS EN PLUS

D’autres objectifs du service de restauration scolaire sont éga-
lement à noter : inciter à la fréquentation régulière de l’école,

En mars 2015, l’Assemblée Constituante de MADiA optait pour un appui et une participation à la cantine pour les scolaires et préscolaires
de l’AIC1. Depuis de nombreuses autres réalisations ont eu lieu : des constructions et la création de l’École de la Seconde Chance. Pour
autant, cette action auprès des plus petits a toujours été votée sans la moindre hésitation aux AG qui se sont succédées. 

Voilà une bonne raison pour laisser la plume à la Présidente de l’AIC, madame Bernadette Ramaroson afin de dresser un bilan !
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REPÈRES
Au marché de l’Avent à N-D de Vincennes du 1er au 3 décembre 

82 rue Raymond du Temple - Vincennes

Au marché de Noël à Cachan : 9 et 10 décembre devant le théâtre

Notre concert annuel le 10 février au Théâtre Jacques Carat à Cachan

RÉDACTION : BERNARD BAUDRY
BERNADETTE RAMAROSON À FIANARANTSOA

1 - AIC : Association Internationale des Charités créée en 1617
2 - EPP : Ecole primaire publique
3 - ESC : Ecole de la seconde chance

NOTRE CONCERT ANNUEL ACCUEILLERA
NICOLAS STAVY

POUR UN RÉCITAL DE PIANO

Le samedi 10 février 2024 à 20 heures
Au théatre Jacques Carat de Cachan

Au programme 
Chopin et  Fauré

Nouveauté de la rentrée 2023 : 
des nouveaux cuiseurs divisent par 2 la consommation de bois. 


